CAPPUCCINO SAHNE TORTE

Teig: \

150 g Zucker

150 g gemahlene Haselniisse

4 Eier

50¢g Raspel-Schokolade (Zartbitter)
50 g Mehl

15 Tiite Backpulver

Fiillung:Cappuccino Sahne Torte

500 ml siife Sahne

2 Tiiten Sahnesteif

2 Titen  Vanillinzucker

8 TL Cappuccino-Pulver

2 TL. Puderzucker zum Bestduben

Den Backofen vorheizen:

Umluft 160°

Ober-/Unterhitze 180°

Auf mittlere Schiene 30 Min. backen
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Fiir den Boden alle Zutaten in eine Riihrschiissel geben und mit
einem Mixer gut vermengen.

Den Boden einer Springform (26 cm) einfetten und mit Backpapier
belegen.

Den Teig einfiillen und gleichmdBig verteilen.

Den Boden auf der mittleren Schiene des Backofens 30 Min. backen.
Den Springformrand nach dem Backen sofort vorsichtig 16sen und
entfernen.

Den Boden auf ein mit Backpapier belegtes Kuchenrost stiirzen, den
Springformboden entfernen und den Boden auskiihlen lassen.
Vom ausgekiihlten Boden das Backpapier vorsichtig entfernen.

Den Boden drehen, die oberste Schicht abschneiden und zerkriimeln.
Den Boden auf eine Tortenplatte legen und einen Tortenring darum
stellen.

Fiir die Fiillung die Sahne mit Sahnesteif und Vanillinzucker steif
schlagen.

Cappuccinopulver dazu geben und unterheben.

Die Cappuccino Sahne auf den Boden gleichmaRig verteilen.

Die Kuchenkriimel dariiber streuen und mit Puderzucker bestduben.

https://backmich.lima-city.de/rezepte/torten-rezepte/cappuccino-sahne-torte.html



