Muffins mit Vanillepudding

Zutaten Teig:

3 Eier

100 g Zucker

1 Tate Vanillinzucker
150 g Butter

150 g Mehl

1T Backpulver

Zutaten Vanillepudding:

1Tute Puddingpulver Vanillegeschmack (zum kochen)
409 Zucker
400 ml Milch

Backofen vorheizen

Umluft 160°

Ober-/Unterhitze 180°

Auf mittleren Schiene 15 Min. backen



Zubereitung:

Alle Zutaten flr den Teig in eine Schissel geben.

Mit einem Handruhrgerat alles zu einem glatten Teig verarbeiten.

Das Puddingpulver mit dem Zucker und 6 EI. Milch verrihren.

Die restliche Milch zum kochen bringen, von der Herdplatte nehmen und das

flissige Pulver hinzuftgen.

Mit einem Schneebesen verrihren und noch einmal 1 Min. aufkochen lassen.

Den Pudding abkihlen lassen. Damit sich keine Klimpchen bilden regelméaRig

umrthren.

7. Ein Muffinblech mit Muffinférmchen
besticken.https://backmich.lima-city.de/rezepte/kleingebaeck-rezepte/muffins-
mit-vanillepudding.html

8. Die Férmchen jeweils zu %5 mit dem Teig fullen.

9. Einen grof3en El. Vanillepudding auf den Teig geben.

10. Den restlichen Teig gleichmafiig auf die Formchen verteilen und glatt streichen.

11. Muffins in den Backofen schieben und backen.

12.Die fertigen Muffins auskuhlen lassen und mit Puderzucker bestauben.
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